% Sto se dogada u usnoj Supljini?

Zadatak: Ispitati djelovanje sline na skrob.
Pribor i kemikalije: 2 epruvete, kapaljka, menzura, stakleni stapié, staklena ¢asa,
skrob (skrobno brasno), Lugolova otopina, voda, slina, kruh
Postupak:
Otopi u Casi oko 1 g skroba (pola Zlidice) u 2100 mL tople vode.
Dobivenu bijelu skrobnu otopinu ohladi. Po 5 mL otopine skroba stavi u dvije epruvete.
U svaku dodaj 3 kapi Lugolove otopine. U prvu epruvetu dodaj 10 kapi sline. Druga je
epruveta bez sline (kontrolna).
SadrZaj epruveta zagrijavaj u ruci oko 5 minuta. Svake minute provjeravaj promjene boje.

1. Opisi pokus i objasni promjene do kojih je doslo. s ml otopine Skroba i
3 kapi Lugolove otopine
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Oznali_promjene boje u epruvetama na crtezu. o '
' 10 kapi sline bez sline

2. Koja je uloga sline pri probavi hrane?

3. Pokusaj vrlo polako, oko 5 minuta, 2vakati komadié kruha. Kruh ée postajati sve sladi

i sladi. ObrazloZi zasto kruh Zvakanjem postaje sve sladi.

4. Zasto si epruvetu drZao/la u ruci nekoliko minuta?




% Djelovanje Zuéi na rasprsivanje masti

Zadatak: Ispitati djelovanje Zuli na rasprsivanje masti.

Pribor i kemikalije: 2 epruvete, stalak za epruvete, kapaljka, lep, staklena ¢asa,

voda, ulje, Zivotinjska Zul i(li tekuéi deterdzent
Postupak:
Napuni do pola obje epruvete toplom vodom. U svaku epruvetu dodaj nekoliko mililitara
jestivog ulja. U jednu epruvetu dodaj oko 2 mL tekulega deterdZenta za sude (Zuci).
SadrZaj epruvete snazno protresi. Drugu epruvetu ostavi radi provjere.
Promatraj koje promjene nastaju.

. :
Sy, ule
1. Opisi sto se dogada s uljem. 1
-
. e
Oznali promjene koje se dogadaju epruvetama na crtezu.
2. Kako deterdZent/3ué djeluju na ulje? Sto je time omoguéeno?
A S
tekuli deterdZent voda
ili Zué

3. Gdje se stvara Zuc? Gdje se pohranjuje Zul?

U koji se dio probavnoga sustava izluéuje Zuc?

4. Koji enzim razgraduje masti na alkohol glicerol i masne kiseline nakon djelovanja Zuci?




% Sto se dogada u Zelucu?

Zadatak: Ispitati djelovanje enzima pepsina na bjelandevine.

Pribor i kemikalije: 4 epruvete, stalak za epruvete, staklena ¢asa, menzura,
kuhano bjelance kokosjega jaja, otopina pepsina, razrijedena
klorovodiéna kiselina (5 %), destilirana voda, noz, flomaster
Postupak:
Epruvete oznali brojevima od 1 do 4. U svaku epruvetu stavi jednaku kolicinu kuhanoga i
na komadiée narezanoga bjelanca (oko 2 g) pa dodaj redom: u 1. epruvetu dodaj 10 mL
destilirane vode, u 2 epruvetu 10 mL otopine pepsina, u 3. epruvetu 10 mL razrijedene
klorovodiéne kiseline i u 4. epruvetu 9 wmlL otopine pepsina i 1 wmL razrijedene
klorovoditne kiseline. Sve epruvete stavi u ¢asu s toplom vodom (30 do 40 °C).
Zapisi svoja zapaZanja nakon 10 i 30 minuta.

Rezultate upisi u tablicu.

nakon 10 minuta nakon 30 minuta

1. epruveta

2. epruveta

3. epruveta

4. epruveta

Zakljuéi u kojoj je epruveti nastala promjena jednaka onoj u Zelucu?

Sto na temelju toga zakljudujes?




% Sto se dogada u gusterali?

Zadatak: Ispitati djelovanje enzima gusterale na masti.

Pribor i kemikalije: tarionik s tuckom, epruveta, stalak za epruvete, staklena casa, éep,
menzura, voda, kapaljka, indikator neutralno crvenilo, ulje, panaze

Panaze je lijek koji sadvZi enzime gusterale (amilaze koje hidroliziraju razgradnju skroba,

lipaze koje hidroliziraju masti i proteaze koje hidroliziraju proteine (bjelanclevine)). Koriste

ga bolesnici Eija gusterala ne izluuje dovoljno probavnih enzima.

Indikator neutralno crveniio je . U prisutnosti [uZine je ,au

prisutnosti kiseline crvene boje.

Postupak:

U tarioniku usitni tabletu panaze. U epruvetu stavi pola usitnjene tablete, te dodaj 1-2
mL vodene otopine indikatora neutralnog crvenila i 5 kapi ulja. Sadrzaj promuckaj i
epruvetu stavi u casu s toplom vodom.

Promatraj i objasni do kojih promjena dolazi (nakon 10-etak minuta).

Nadopuni recenice.

U gusteralinu soku (panaze) pristan je enzim za razgradnju masti, , koja
razgraduje masti (ulja) na glicerol i masne kiseline.

Masne kiseline mijenjaju [ uzrokuju pojavu boje.

Koji enzimi gusterainog soka djeluju na razgradnju ugljikohidrata i bjelanéevina?




